% Menu di Pasquella

BUFFET SEDUTI CON POSTI A SEDERE

ISOLA DEI FORMAGGI CON CONFETTURE

(SOLA DEI SALUMI

ISOLA DEL PANE - Coppa alla Berkel; e - - Parmigiano Reggiano 24 mesi;
- Varieta di pani; - Il Crudo di Parma: o - Treccia di bufala;
- Varieta di grissini - Salame di Montisola: " 2\ - Taleggio;
- Varieta di focacce farcite; - Pancetta: - & ~ < - Tomino della Valsabbia;

G2 S - Pecorino;

~ Le nostre pizze gourmet; - Lardo con miele;

ISOLA DELL'ORTO

- Verdure alla griglia;
~ Verdure arrosto di stagione; 2f
- Patate al forno;

- Baby lattughino grigliato
alla nostra Cesar dressing;
-~ Insalata coleslaw;

GRIGLIATA AL BBQ
ISOLA DELLE SFIZIOSITA

- Pancia di maialino:
- Lonzino tonnato;
- Roastbeef come bollito;

P Ak )| ~ Salamina;

) o I < - Brisket al BBQ;

- Mini tartare di manzo; . % - Costine di maiale;
- Arancini di brasato; - Punte di manzo;

- Croquetas de jamon di Maiale Tranquillo; - Galletto alla chipocles;

&
'3 5 DESSERT E FRUTTA Vini:
- - Colomba pasquale con salsa Spumante prosecco del Veneto
g al mascarpone e al cioccolato Corvina veronese, Az Agr. Ualpantena

- Frutta fresca tagliata Acqua, caffé

43,00 euro a persona
Bombmi 410 anni: euro 25,00
Bambini 0-3 anni: Gratis




