EN DI ASQUA 2025

ANTIPASTI:
TARTARE DI FASSONA PIEMONTESE, ESSENZA DI BRQ, SALSA ALLUOVO, UOVA DI LOMPO, CHIPS DI FOCACCIA
SALMONE NORVEGESE GRAVALAX, ANETO FRESCO SALSA TZATZIKI:

PRIMI:
RISOTTO RISERVA SAN MASSIMO, ZAFFERANO, MIDOLLO DI MELANZANA E LA SUA DEMI GLACE:
RAVIOLI AL RIPIENO DI BLACK CODE, BURRO CHIARIFICATO, MENTA, PISELLI FRESCHI, CRUMBLE DI OLIVE NERE:

SECONDI:
SCAMONCINO DI AGNELLO COTTO A RASSA TEMPERATURA, GLASSA AL MARSALA E AGLIO NERO, PUREA DI ZUCCHINE:
CALAMARO AL FORNO, RIPIENO DI FREGOLA E GAMRERONI, SALSA DI TOMATILLO:

DOLCI:
CHEESECAKE RANANE E CIOCCOLATO:
COLOMBA:

CAFFE CON PICCOLA PASTICCIERIA

VINI:
LUGANA AZIENDA AGRICOLA MASI
VALPOLICELLA AZIENDA AGRICOLA MASI
SPUMANTE PROSECCO DEL VENETO

EURO 65,00 a persona

RAMBINI 4-10 ANNI: EURO 30,00 CON MENU RARY
(PROSCIUTTO COTTO O CRUDO, PASTA IN RIANCO O AL POMODORO, COTOLETTA O RISTECCHINA CON PATATINE)
RAMBINI 0-3 ANNI: GRATIS |



